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AUFNAHME UND ABSCHLUSS

Der Aufbaulehrgang für wirtschaftliche Berufe schließt mit der 
Reife- und Diplomprüfung ab. Für die Aufnahme gelten 
folgende Bedingungen:

� erfolgreicher Abschluss einer dreijährigen Fachschule wie 
 zB Fachschule für wirtschaftliche Berufe, Hotelfachschule 
 oder Handelsschule
� erfolgreich abgelegte Lehrabschlussprüfung in den Berufen 
 Koch/Köchin, Restaurantfachmann/-frau, Gastronomie- 
 fachmann/-frau, Hotel- und Gastgewerbeassistent*in 
 oder Reisebüroassistent*in

TÄTIGKEITSFELDER FÜR ABSOLVENT*INNEN

� Mitarbeiter*innen oder Unternehmer*innen in verschiedenen
 Zweigen der Wirtschaft, der Verwaltung, des Tourismus und 
 der Ernährung auf mittlerer und höherer kaufmännischer
 sowie administrativer Ebene: Gastgewerbeeinkäufer*in,
 Großküchenleiter*in, Ernährungsberater*in, Teamassistent*in,
 Hotelkaufmann/-frau, Büroangestellte*r, Kundenbetreuer*in etc.
� selbstständige Ausübung reglementierter Berufe im Gastgewerbe,
 wenn ein dreimonatiges Praktikum im Hotel- und Gastgewerbe 
 absolviert wird

ZUGANG ZUR NÄCHSTEN AUSBILDUNGSSTUFE

� Zugang zu allen Universitätsstudien
� Zugang zu Pä dagogischen Hochschulen und Fachhochschulen
.

PFLICHTGEGENSTANDSBEREICH

� Gastronomie und Hotellerie
 für Absolvent*innen von Handelsschulen und von Lehrberufen
� Unternehmens- und Dienstleistungsmanagement und Seminare
 für Absolvent*innen von Hotelfachschulen oder Fachschulen für 
 wirtschaftliche Berufe

AUFNAHME

Voranmeldung
Voranmeldung per Mail an offi ce@pannoneum.at

Anmeldezeitraum
innerhalb von drei Wochen, beginnend mit den burgenländischen 
Semesterferien

Benötigte Unterlagen
� ausgefüllter Anmeldebogen (siehe Homepage)
� Fachschüler*innen: Original der Schulnachricht der dritten Klasse
� ausgefüllte Aufnahmeinformation (siehe Homepage)

Persönliches Gespräch
Abgabe des Abschlussprüfungszeugnisses spä testens in der
letzten Schulwoche 

Dauer 3 
Jahre

Praktikum 8 
Wochen



I II III G

A PFLICHTGEGENSTÄNDE

Religion 2 2 2 6

Sprache und Kommunikation

  Deutsch 3 3 2 8

  Englisch 3 3 3 9

  Zweite lebende Fremdsprache (Italienisch) 4 4 4 12

Wirtschaft

  Globalwirtschaft, Wirtschaftsgeografi e und Volkswirtschaft 3 - - 3

  Betriebswirtschaft und Projektmanagement 2 2 2 6

  Rechnungswesen und Controlling 2 2 2 6

  Offi cemanagement und Angewandte Informatik - - 2 2

Gesellschaft, Kunst und Kultur

  Geschichte, Politische Bildung und Recht 2 2 - 4

  Psychologie und Philosophie - - 2 2

  Musik, Bildnerische Erziehung und Kreativer Ausdruck 2 2 - 4

Mathematik, Naturwissenschaften und Ernährung

  Angewandte Mathematik 3 4 4 11

  Naturwissenschaften - 2 2 4

  Ernährung und Lebensmitteltechnologie - 2 2 4

Bewegung und Sport 2 2 1 5

ALTERNATIVER PFLICHTGEGENSTANDSBEREICH

a) Gastronomie und Hotellerie

    Küchen- und Restaurantmanagement 4 5 5 14

    Ernährung 1 - - 1

b) Unternehmens- und Dienstleistungsmanagement und Seminare

    Unternehmens- und Dienstleistungsmanagement 2 2 - 4

    Ernährung 1 - - 1

    Fitness & Health - 3 - 3

    Digital-, Sozial-, Wirtschaftskompetenz 2 - 1 3

    Marketing & Eventmanagement - - 3 3

    Businesskommunikation - - 1 1

Gesamtwochenstundenzahl 33 35 33 101

B PFLICHTPRAKTIKUM: mindestens acht Wochen vor Eintritt in den III. Jahrgang

C FREIGEGENSTÄNDE UND UNVERBINDLICHE ÜBUNGEN
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UNSERE SCHWERPUNKTE

Projektarbeit im Team
Arbeit an gemeinsamen Projekten im Bereich der Patisserie (inkl. 
Zertifi katsprüfung), der Nachhaltigkeit oder im Gesundheitsbereich. 
Kommunikations- und Teamfähigkeit, Eigenverantwortung und 
Selbstständigkeit sind dabei besonders wichtig. Durch das Führen 
einer Juniorfi rma wird sehr praxisbezogen und fächerübergreifend 
unterrichtet.

Zertifi kate
In Kooperation mit dem WIFI Burgenland kann das Zertifi kat für den 
Grundlehrgang Gesundheit und Sport erworben werden. Je nach 
Interessenslage können im Bereich der Digital-, Sozial- und Wirtschafts-
kompetenz anerkannte Zertifi kate im EDV-Bereich, die Ausbildung 
zum/zur Jungsommelier*e oder der Lehrgang für vegane Ernährung 
absolviert werden.

Marketing & Eventmanagement
Wir bieten einen praxisnahen Zugang zur Organisation von Events 
und zur professionellen Gestaltung des Marketings für viele ver-
schiedene Anwendungsbereiche. Besonderen Wert legen wir auf 
digitale Kompetenzen und die professionelle Businesskommunikation 
in Deutsch und den lebenden Fremdsprachen.

PANNONEUM
Wirtschafts- und Tourismusschulen Neusiedl am See

Bundesschulstraße 4  �  7100 Neusiedl am See
+43 (0) 2167 8257  �  offi ce@pannoneum.at

www.pannoneum.at


